Unsere Aktwnswoche !-

Metzgerei Schatzle g
&

Feine Metzgerei & Partyservice

—=

- g
Bier-Schweinesteaks _Frlscbk AUS unserer FLelscbkbeeke T

S
Zutaten fiir 6 Personen: Schweineschnitzel p _i‘_

6 Schweinesteaks, 3 EL OI, Salz und natur oder

Pfeffer, 80 g Zwiebeln gewiirfelt, : :
1 Stangensellerie, gewiirfelt, plannenterig PO

2 EL Mehl, 360 ml Wasser, s TL Meer- ¥ Grillsteaks

salz, 1 .Lorbeerblatt, 160 ml Bier 4 vom mageren Schweineriicken
Zubereitung: A grilifertig gewdrzt

Steaks in einer Pfanne mit heiRem Ol
gut braunen. Aus der Pfanne nehmen, | Geschnetzelte Puienpfanne--

salzen und pfeffern. Zwiebel und | ,Italienische Art" .
Sellerie im restlichen Fett diinsten. pfannenfertig zubereitet

Mehl einstreuen und braunen. Wasser |

hinzufiigen und umriihren bis eine ' GyrosgrillspieB

glatte, klumpenfreie Masse ensteht. nach ,,Griechischer Art*

Steaks, Meersalz und das Lorbeerblatt B grillfertig Zubereitet
in die Pfanne geben und 20 Minuten
bei niedriger Hitze kocheln lassen. Als

letztes das Bier hinzufiigen und noch- TFriscih Qus unserer \,\} t le 4 : kunuller
mals 20 Minuten simmern lassen. , ) \/\J bk
er Wocine

| Spargelschin

Limboisskniller Wl schr belicht . | Frische
oler Woclae W zur Spargelsaison 1oog € 1,98 Grillwurst
Schnitzel lyoner und Gurkenlyoner weiB und rot
im Weck . mit reinen ¥a Ay

Im wec ;;r (o | NaturgewUrzen = & 1 ,36

je Stick € 2,80 | Haussalami '

aus eigener
| Herstellung

;
?j” PfefferbeiBBer

auch beliebt

-zum Wandern loo g ‘

o Aus unserer Satat- unok kasetireke %

Tortellinisalat Wit .
mit feinem Kochschinken ] “1oo g€ | ,24

Pikanter Butterkase ' - »
45% Fetti. Tr. _ % Ao0g € 1,48




tiit aus
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| Frlsch AUS umserer FLelscbxbeeke

4 Grillsteak ,ltalia®
1 mit Tomate und Mozzare ,
' grlllfer’ng zuberel’re’r

Joghurt-Knoblauch GrillsoBe
ruck-zuck selbstgemacht

Zutaten fiir 4 Portionen:

1 Knoblauchzehe,

3 Stiele Petersilie,

200 g Vollmilch-Joghurt,
1 TL rotes Currypulver,
Salz, Pfeffer

Zubereitung:
Knoblauch schilen und fein
hacken. Petersilie waschen,

trocken schiitteln, Blatter von den
Stielen zupfen und fein hacken. -

mit frischem Gemuse b
grillfertig zubereitet

Grillbauch in S<:he be

natur oder
grillfertig gewurzt

4 Pollo Fino
 Hahnchenschenkel en’rb
i@ und deftig gewUrzt

knaller

Joghurt, Knoblauch, Petersilie L Friscih Qus unserer \Alurs&b\eke ;
und Currypulver in einer Schiissel
verriihren. Mit Salz und Pfeffer Nussschinken . e oker Wocle
abschmecken aus eigener Herstellun Gourmet
¥ beliebt zum Spargel _-., gq€ 1 ,78 Grillwirstchen
. Sportlersalami \. mit Kochschinken,

d im Naturreifeverfahren:
hergestellt

Wir wdnscbxem Liwnen
einen schhdbnen Vater- 2
wadd Muttertay 8 Champignon- und -
Paprikalyoner -

’ -
Dienstag . a
Sulz: 8.00-12.30 Uhr | !:?g:%ggher L -
Donnerstag -Maj
Sulz: 8.00-12.30 Uhr

Broggingen: 16.30 - 18.30 Uhr

Hacai

Markttage (Verkaufswagen)

, Aus unserer Salat- unol kasetireke
Freitag

Sulz: 8.00 - 12.30 Uhr # Hausmacher Wurstsalat..
Schweighausen: 15.00 - 16.30 Uhr pikant angemacht loog € 1,26

Bleichheim 17.15-18.30 Uhr
Samstag loog € 1,34 :

Sulz: 8.00 - 12.30 Uhr

Deftiger Tilsiter
45 % Fetti. Tr.






