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Metzgerei Schétzle

Feine Metzgerei & Partyservice

Zutaten fiir 3 Portionen:

1 Salatgurke, 2 Becher
griechischer Joghurt, 1 Becher
Sahnequark 40% Fett, Dill,

4 Zehen Knoblauch, Olivenadl,
Krauteressig

Zubereitung:

Gurke schalen und klein reiben.
Gut ausdriicken.

Den griechischen Joghurt mit
Quark und Gurke mischen. Den
Knoblauch dazupressen, je nach
Geschmack kann man mehr
oder weniger Knoblauchzehen
nehmen. Mit Dill wiirzen und mit
Olivendl, Essig, Pfeffer und Salz
abschmecken.

Frisclh aus unserer Fleisciatireke

Schatzle’s Schichtbraten .«

Schweinefleisch mit Kase, Poprlkc un%lvweb
backofenfertig in der Form

. 4\
Texas Steaks o N \“‘*
vom saffigen SchwelnehoLs* » ""t:% .
scharf gewurz’r ) \ ¢

o4 h ¥

natur oder :
backofenfertig gewurzf . ¥

Y
Geschnetzelte Gyrobfa_nﬁ
vom Schwein '
pfannenfertig zubereitet

Toog €122

' -fFrisch aus unserer Wursttireke :

IlelsskuuLLer

oler ook\e

Flelschkase
im Weck

je Stick €1 50

-geschnitten
Aus unserer Salat- unol kasetireke

| deftig angemacht

kniller

Schdatzle’s Nussschinken oker Woclre
im eigenen Saft e 87 Frische
Sl ]Oo’ﬁ ¢ Gulaschsuppe
Frischer Bierschinken pikant fertig
mit magerer

: : gekocht
Schinkeneinlage —

Schatzle’s Bauernsqﬂ*
im Naturreifeverfahre
aus eigener Hers’rellung“ Jdoo é 78

*"’i!///

1oog

Frischer Aufschnitt
nach Ihren Winschen %

1,38

1 1009 € 1,22

Schatzle’s Radlesalat

Wﬁﬁ loog € 1,28
loog € 1,34 :

Deutscher Edamer
45 % Fett i, Tr.
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Metzgerei Schatzle

Feine Metzgerei & Partyservice

. Unsere Aktionswoche |

Thymian-Hiiftsteaks
mit Dijon-Senfsauce

Zutaten fiir ca. 4 Portionen:

2 Schalotten, 2 Knoblauchzehen,

4 Rinderhiiftsteaks, Bandnudeln,

2 EL Rapsaol, Salz, Pfeffer aus der
Miihle, 2 EL Butter, 1 Zweig Thymian,
100 ml trockener Vermouth,

200 g Schlagsahne, 1 EL Dijon-Senf

Zubereitung:

Schalotten, Knoblauch abziehen, fein
wiirfeln. Hiiftsteaks waschen und
trocken tupfen. Nudeln nach
Packungsanleitung garen.

Steaks in Rapsol bei starker

Hitze auf jeder Seite ca. 1 Minute
braten, dann beidseitig mit Salz,
Pfeffer wiirzen, aus der Pfanne
nehmen und warmstellen.

1 EL Butter, Thymian, Schalotten,
Knoblauch in die Pfanne geben,
anschwitzen, mit dem Vermouth und
der Sahne angiefen, einige Minuten
einkochen lassen. Sauce mit Senf,
Salz und Pfeffer wiirzen. Nudeln
abgieBen, iibrige Butter (1 EL) unter
die Nudeln mischen.

Nudeln, Hiiftsteaks auf Tellern
anrichten und mit Dijon Sauce
betraufelt servieren.

Markttage (Verkaufswagen)

G ET
Sulz: 8.00 - 12.30 Uhr

Donnerstag
Sulz: 8.00-12.30 Uhr
Broggingen: 16.30 - 18.30 Uhr

Freitag

Sulz: 8.00-12.30 Uhr
Schweighausen: 15.00 - 16.30 Uhr
Bleichheim 17.15 - 18.30 Uhr

Samstag
Sulz: 8.00-12.30 Uhr

| Kaseaufschnitt
'| unterschiedlich gemischt

v
2y,

Frisclh aus unserer Fleisclatireke
Butterzarte Rinderhuftsteaks.

natur oder
pfannenfertig gewUrzt } loo g € 2,48 :
| Backofensteaks &Y ,! -_ ;

vom zarten Schweinericken in feiner SQBe‘ 4
1 2 Portionen in der Backform N/

by J
Putenrouladen . JEEY }@T«E

M mitf frischem GemuUse 7 , 2 :
| pfannenfertig zubereitet o 4 - PO g% ],58

{ Gulasch gemischt = >
| ganz mager R ﬁ
“| zugeschnitten yoe loo g € 1 28

- je Sch f6‘,50 3

| Friscla aus unserer Wursttivoke : Bl kudiller
Lachsschinken : oher Woche
leicht gepdkeltund . Wiener
mild gerGuchert loo g 3 1 ,87 Wirstchen

Bierwurst und Kasebierwurst

mit und ohne

Emmentaler -loo g € 1,36
'.‘ .

bei uns laufend
kesselfrisch

Lwiebelmettwurst:
mit herzhaffem *.'*
Iwiebelgeschmack 1oog 1 26

Gerducherte Bavern urst

direkt vom ' §
-Rauchwagen € 1 ,38 " oo g € 1,28

loo g

_rAus unserer Salat- unol kdsetireke

Tellergallert
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fein garniert _ je stuck € 3,50

loo g € 1,48 2
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